H3 Menu

Oktober til den 15 november
Snekrabbe, persillerod & skummende muslingesuppe

Hvidvinsbagt kullerloin, selleri, saltede solbzer & kylling-valle fumé

Merk chokolade, orange, karamel & ngdder

Inkl. surdejsbrgd & smgr

(Skal veelges af hele bordet)

3 retter, sat menu 445,-



H3’s skaldyrsfad

Hummer — @sters — Krabbeklger — Jomfruhummer — Nordsgrejer
& Pommes frites

+ 30g. Caviar 425,-

Serveres med vinaigrette, surdejsbr@d, dressinger & citron
(Der tages forbehold for aendringer)

695,- pr. person

Min. 2 personer, skal bestilles af hele bordet

(Skal forudbestilles)

Vi anbefaler 2-3 serveringer. Spgrg vores tjenere angdaende allergener.



SNACKS

Saltede mandler 55,-
Marinerede oliven 55,-
Hjemmebagt surdejsbrgd & smgr 25,-

Sprgde torske “sveer” & hjemmergrt aioli 65,-

Udvalg af fisk pa dase
Brisling, let r@get, i koldpresset rapsolie 60,-
Brisling, saltet & tgrret i koldpresset rapsolie fra FANGST 60,-
Portugisiske sardiner i olivenolie 60,-
Portugisiske sardiner i krydret olivenolie 60,-
Portugisiske sardiner i krydret tomat 60,-

Tunfisk i gkologisk olivenolie 60,-



A la Carte

SMA RETTER

Lakserillette, syltede re@dlgg & karse 95,-
Pil-selv Nordsgrejer, hjemmergrt mayonnaise & citron 95,-
@sters, franske Krystale, citron & rgdvinsvinaigrette
3stk./6stk./12stk. — 130,-/230,-/450,-

Snekrabbe, persillerod & skummende muslingesuppe 150,-

STORE RETTER

Fish & Chips, sauce tartare, citron & cremet sertepuré med mynte 195,-
Hvidvinsbagt kullerloin, selleri, saltede solbaer & kylling-valle fumé 265,-
Moules frites, blamusling, hvidvin, urter & flgde, serveres med pommes frites 245,-

Steak Frites 300 g., urtesmgr, pommes frites, sauce tartare & grgn salat 365,-

S@DT & OST

Sma petits fours til kaffen 55,-
Merk chokolade, orange, karamel & ngdder 95,-

Osteservering med 4 oste, samt sgdt & spredt 145,-

Vi anbefaler 2-3 serveringer. Spgrg vores tjenere angdaende allergener.



